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Curso a distancia

Disefno higiénico de instalaciones y
equipos para la industria alimentaria

éPor qué hacer este curso?

El disefio higiénico de instalaciones y equipos es un pilar clave en la produccién de alimentos seguros.

¢Sabias que un disefio deficiente puede convertirse en una fuente constante de contaminacion,
ineficiencia operativa y riesgo para el consumidor?

Este curso te brinda los fundamentos esenciales para identificar, evaluar y aplicar criterios de disefio
higiénico en entornos de produccidn alimentaria, alineados con los estdndares internacionales y
exigencias de los sistemas de gestion de inocuidad.

Ideal para quienes buscan prevenir riesgos desde el origen y fortalecer la cultura de inocuidad en la
planta.

Responsables e integrantes de los departamentos de
Ingenieria de empresas fabricantes de equipos para el 23, 25, 30 de
procesamiento de alimentos, involucrados en el
proyecto y fabricacion.

Gerentes, Jefes, Supervisores, Coordinadores vy
Analistas de las areas de Ingenieria / Mantenimiento,
Procesos y Calidad de empresas alimenticias.
Profesionales y asesores de la industria alimentaria.
Miembros de organismos gubernamentales y entes de

control.
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Objetivos del curso

Al finalizar el curso habras logrado:

e Entender la importancia del diseio higiénico con relacién a la inocuidad alimentaria.

e Actualizarte con relacidn a las normas internacionales relativas al disefio higiénico de equipos e
instalaciones para procesamiento de alimentos.

e Adquirir los conocimientos necesarios para evaluary aplicar los criterios de proyecto y fabricacion
higiénicos, tanto generales como especificos de los principales componentes de una instalacién
de procesamiento de alimentos.

e Entender los fundamentos de los requisitos de disefio sanitario, a través de la evaluacidn critica
de publicaciones cientificas y tecnolégicas relacionadas al tema.

Temario / Contenidos principales

= Introduccion.

=  Marco legal y normativo.

= Asociaciones internacionales.

= (Criterios generales de proyecto higiénico.

=  Materiales de construccion.

=  Procesos de fabricacion — Soldadura sanitaria.
= Tratamiento de superficies.

= Requisitos especificos de componentes (conexiones, bombas,
transportes).

= Verificacion del disefio sanitario. Ensayos y certificacion.

= Proyecto y construccién de instalaciones fabriles.
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g Recursos E_QJ Certificacion

» Clases tedricas - practicas de conceptos relacionados Se entrega certificado digital de
al proyecto higiénico de equipos e instalaciones. participacion emitido por QCS Consultora.

» Demostracion practica de conceptos a través de la
presentacion de ejemplos de diferentes
componentes de una instalacion.

> Demostracion de mediciones practicas de
caracteristicas de disefio y construccién.

» Material digital enviado previamente.
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MARTIN ALVAREZ

Instructor / Facilitador

Ingeniero en Alimentos con formacion de postgrados (MBA).
Director de la Consultora bect Ltda. (Brasil).
Consultor Senior Asociado Consultora QCS — Quality Consulting & Solutions.

Posee mas de 20 afios de experiencia en la industria, habiéndose desempefiado en
supervision y gerencia en la empresa ambev (Anheuser-Busch InBev), en varios paises
(Argentina, Brasil y Perd). Durante 8 afos se desempeiio en el Centro de Ingenieria
compaiiia (Brasil), estando a cargo de las operaciones y proyectos del drea de pr

Ha participado de eventos relacionados al disefio sanitario y proyect
seminarios, congresos y cursos de capacitacion, realizados por el
Design Group (EHEDG, www.ehedg.org) y el 3-A Sanitary Standa

Fue aprobado en el | Curso Avanzado de Ingenieria y P
Instituto de Tecnologia de Alimentos (Brasil).

Actualmente es Instructor Autorizado del EHEDG, y mie
Association for Food Protection) y de la AWS (American Weldin
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| Arancel / inversion Consultas e inscripcion
- Argentina: $280.000 + IVA M
_ Resto de pal’ses: USS 245 capaC|taC|on@qcsolutlons.com.ar

Descuentos especiales para empresas que

inscriban a mas de un participante. @ +54 11 2242 4241




