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RESUMEN

En esta nueva edicion, la ANMAT a través del Instituto Nacional de Alimentos (INAL) informa sobre
los proyectos de resolucion conjunta de actualizaciones del Cédigo Alimentario Argentino (CAA)
disponibles para opinion en la consulta publica, los resultados de la reunion extraordinaria N°140 de
la Comisidon Nacional de Alimentos (CONAL), las disposiciones ANMAT publicadas en el Boletin
Oficial (BORA) durante el mes de abril, entre otras novedades relevantes para el Sistema Nacional
de Control de Alimentos (SNCA).

£l suplemento normativo es una publicacion que tiene por objetivo informar sobre las ultimas
actualizaciones en materia de normativa alimentaria, procedimientos y gestiones ante el INAL.
Asimismo, se pretende acercar los aspectos relacionados a la adecuacion de los establecimientos y

productos alcanzados por las nuevas regulaciones y su aplicacion.

Esta publicacion es de acceso publico y de caracter informativo, su contenido no reemplaza el marco

normativo ni debe entenderse como la interpretacion de la legislacion vigente.




Consulta a la

Opinion Publica

CONSULTA PUBLICA - PROYECTOS DE RESOLUCION
CONJUNTA DE MODIFICACION AL CAA

Durante el transcurso de la Reunién Ordinaria de la CONAL N°139, los representantes acordaron
remitir a la CONSULTA PUBLICA, por un plazo de 30 dias corridos, 9 (NUEVE) proyectos de
resolucién conjunta (PRC) de actualizacién del CAA.

Para conocer mds sobre los resultados de la reunion N°139 acceder al acta, disponible en
http.//www.conal.gob.ar/actas conal.php

El proceso de consulta publica se encuentra establecido por la normativa vigente y el reglamento de
funcionamiento de la Comision y es el mecanismo por el cual se pone a disposicién de la comunidad
los proyectos para su conocimiento y opinion. Concluido este, los aportes y opiniones son evaluados
por la CONAL, quien determina las consideraciones y ajustes al proyecto en caso de ser necesario.

~TT] LA CONSULTA PUBLICA INICIO EL 10 DE ABRIL Y FINALIZARA EL 09 DE MAYO DE 2021.

PRC INCORPORACION DEL PAN DE ELABORACION ARTESANAL (EX-2018-64935853-APN-
DERA#ANMAT)

> ACCEDER

Incorporacion del Articulo 725 tris al Capitulo IX “ALIMENTOS FARINACEOS — CEREALES, HARINAS
Y DERIVADOQOS", en el cual se definen los requisitos de composicién y condiciones de elaboracién

para el “pan de elaboracién artesanal” en todas sus variedades.



http://www.conal.gob.ar/consulta_publica.php
http://www.conal.gob.ar/actas_conal.php
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409112900.pdf

PRC ACTUALIZACION DE LOS ADITIVOS EN BEBIDAS ALCOHOLICAS (EX-2020-38421332-APN-
DLEAIER#ANMAT)

> ACCEDER

Modificacién del Articulo 1136 tris del Capitulo XIV “BEBIDAS ESPIRITUOSAS, ALCOHOLES, BEBIDAS
ALCOHOLICAS DESTILADAS Y LICORES", actualizacién de aditivos permitidos en la elaboracién de
bebidas alcohdlicas, con excepcion de las fermentadas: negro brillante (INS 151) y acido fosforico
(INS 338).

PRC INCORPORACION DE LA SALICORNIA (EX-2020-56897409-APN-DLEAIER#ANMAT)
> ACCEDER

Incorporacion del articulo 882 del Capitulo XI “ALIMENTOS VEGETALES", de la planta halofita

Sarcocornia perennis (Miller, A.). Scott) anteriormente conocida como Salicornia.
PRC ALIMENTOS MEZCLAS CON MIEL (EX-2019-88738672-APN-DLEAIER#ANMAT)
> ACCEDER

Incorporacion del Articulo 783 tris, al Capitulo X “ALIMENTOS AZUCARADOS", el cual limita el uso
del término "miel” o “miel de yatei” y descripciones y/o representaciones alusivas al origen del

producto miel a los rétulos de los productos establecidos en el alcance del mencionado proyecto.
INCORPORACION DE ENZIMAS (EX-2020-43927965-APN-DLEAIER#ANMAT)
> ACCEDER

Incorporacion de tres nuevas enzimas al listado positivo contemplado en el articulo 1263: Lactasa
de Bacillus circulans, B-galactosidasa de Lactobacillus deslbrueckii bulgaricus expresado Bacillus

subtilisy Endo-1-3(4) B-glucanasa derivada de Trichoderma harzianum.
PRC REVISION DE ARTICULOS DE CONSERVAS (EX-2020-86961642-APN-DLEAIER#ANMAT)
> ACCEDER

Modificacién de los Articulos 937 (zanahorias en conserva), 938 (pimientos en conserva), 940
(alcauciles o alcachofas en conserva), 941 (Chauchas en conserva), 941 bis (remolacha en conserva)
y 941 (jardinera de hortalizas y legumbres) contemplado en el Capitulo XI “ALIMENTOS VEGETALES".

PRC LIMITE MAXIMO DE BORO EN AGUA POTABLE (EX-2020-53844163-APN-
DLEAIER#ANMAT)

> ACCEDER



http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409113100.pdf
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409114700.pdf
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409114600.pdf
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409114400.pdf
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409114300.pdf
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409114100.pdf

Actualizacion del Articulo 982 del Capitulo XII “BEBIDAS HIDRICAS, AGUA Y AGUAS GASIFICADAS",
en lo que respecta al contenido maximo de boro en agua potable de suministro publico y agua
potable de uso domiciliario.

PRC ROL DEL DIRECTOR TECNICO (EX-2020-86957468-APN-DLEAIER#ANMAT)
> ACCEDER

Modificaciéon del Articulo 17 del Capitulo II “CONDICIONES GENERALES DE LAS FABRICAS Y
COMERCIOS DE ALIMENTOS", sobre la definicién de las funciones y responsabilidad del Director

Técnico en los establecimientos.
PRC ARMONIZACION CAA-DECRETO 4238/68 (EX-2020-86959293-APN-DLEAIER#ANMAT)
> ACCEDER

Armonizacion del CAA con el Decreto 4238/68, definiciones de embutidos, chacinados embutidos,
chacinados no embutidos, chacinados no embutidos cocidos y chacinados no embutidos frescos
(Articulos 302, 303, 304, 308 y 354); y las definiciones de: arrollado criollo, burzot, cima, chinesco,
fantasia, fiorentina, galantina, galantina de cabeza, galantina de lengua, galantina de lengua forrada,
galantina italiana, galantina panceta arrollada, galantina tres en uno, galantina vienesa, picadillo de
jamon, queso de cerdo, queso de cerdo aleman (Articulos 355, 356, 357, 358, 359, 360, 361, 363, 364,
365, 368, 369, 370, 373, 374, 375) del Capitulo VI “ALIMENTOS CARNEOS Y AFINES.

Las observaciones realizadas a los proyectos de
resolucion conjunta deberan enviarse a la
coordinacion de la Secretaria Técnico-Administrativa,
en ejercicio de la presidencia durante el 2021 al correo

electrénico sta.conal.magyp@gmail.com con copia a

conal@magyp.gob.ar.

Los comentarios deberan ser remitidos a través de
una nota firmada digitalmente o escaneada en caso
de firma holografica, antes del 9 DE MAYO DE 2021.

Para mayor informacion ir a la web de la CONAL seccion Consulta Publica
http.//www.conal.gob.ar/consulta publica.php



http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409113400.pdf
http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210409113300.pdf
mailto:sta.conal.magyp@gmail.com
mailto:conal@magyp.gob.ar
http://www.conal.gob.ar/consulta_publica.php
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REUNION EXTRAORDINARIA DE LA CONAL N°140

El dia 14 de abril se llevo a cabo la 140° Reunion Extraordinaria de la CONAL, de manera virtual.
Participaron de la videoconferencia las autoridades nacionales y representantes de las 24 provincias

de las areas de salud, agricultura y produccion del pais.

La jornada dio inicio con las palabras de apertura de las autoridades, y a continuacion la coordinaciéon
de la Secretaria Técnica Administrativa en ejercicio de la Presidencia, recordd los antecedentes y

desarrollo del tema de agenda.

En ese contexto con el objetivo de avanzar en el tratamiento del proyecto sobre Rotulado Nutricional
Frontal (RNF), se iniciaron las exposiciones e intercambio técnico entre los miembros de la CONAL,

y se acordd continuar con el abordaje del tema en la préxima reunion.

Durante el desarrollo de la sesion extraordinaria, se reforz6 el compromiso del trabajo
interinstitucional y federal con el objetivo de profundizar el debate y se manifesto6 la importancia de
consolidar un proyecto federal armonizado que acompafie las politicas publicas de salud en la

prevencion de enfermedades cronicas no transmisibles.

Para conocer mas sobre los resultados de la reunién acceder al acta, disponible en
http://www.conal.gob.ar/sitio/ pdf/20210415171400.pdf

El CAA es actualizado de forma permanente por la CONAL. La Comision es un organismo técnico

que se encarga de las tareas de asesoramiento, apoyo y sequimiento del Sistema Nacional de Contro/
de Alimentos (SNCA), establecida por el Decreto 815 de 7999.

Para consultar el CAA actualizado, acceder a la pagina de la ANMAT

https.//www.argentina.gob.ar/anmat/codigoalimentario



http://www.conal.gob.ar/sitio/_pdf/20210415171400.pdf
http://www.conal.gob.ar/
https://www.argentina.gob.ar/anmat/codigoalimentario
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MERCOSUR

MERCOSUR - REUNION, LXXV REUNION
ORDINARIA DEL SGT N°3

El Subgrupo de trabajo N°3 (SGT N°3) "Reglamentos Técnicos y Evaluacion de la Conformidad” es
el 6érgano dependiente del Grupo Mercado Comun (GMC), constituido con el objetivo de procurar
la eliminacién de los obstaculos técnicos al comercio y asi, facilitar la libre circulacién de los bienes

y la integracion regional entre los Estados Partes.

Los Coordinadores Nacionales (CN) del SGT N°3, designados por cada uno de los Estados Partes,
lideran y tienen a su cargo las Comisiones de Alimentos, Industria Automotriz, Metrologia,

Evaluacion de la Conformidad, Productos Eléctricos y Gas Natural.

En este marco, del 17 de mayo al 9 de abril de 2021, la Comision de Alimentos del SGT N° 3, llevo
adelante la LXXV Reuniéon Ordinaria, bajo la Presidencia Pro Tempore de la Republica Argentina
(PPTA), por medio del sistema de videoconferencia, conforme lo establece la Resolucion GMC N°
19/12 "Reuniones por el sistema de videoconferencia”, y con la participacion de las Delegaciones de

Argentina, Brasil, Paraguay y Uruguay.

En la mencionada reunion se trabajé sobre la revision y elaboracién de los siguientes reglamentos

técnicos:

+ Resolucion GMC N°26/03 “Reglamento Técnico MERCOSUR (RTM) sobre Rotulacion de
Alimentos Envasados”.

+ RTM sobre Rotulado Nutricional Frontal.

+ Resolucién GMC N°12/11 "RTM sobre Limites Maximos de Contaminantes Inorganicos en

Alimentos”.




+ Resolucion GMC N°78/94 “Reglamento Técnico de Identidad de Leche UAT".

+ Reglamento Técnico Horizontal de Aditivos Alimentarios y Coadyuvantes de Tecnologia para
Productos Lacteos Armonizados en el MERCOSUR.

+ Acto Normativo Unico que incluya la reglamentacion armonizada en el MERCOSUR en
materia de Aditivos Alimentarios y Coadyuvantes de Tecnologia, a excepcién de los
Aromatizantes/Saborizantes.

+ Resolucion GMC N°46/06 "Disposiciones para Envases, Revestimientos, Utensilios, Tapas y
Equipamientos Metalicos en contacto con Alimentos”.

+ RTM sobre Siliconas destinadas a la elaboracion de Materiales, Envases, Revestimientos y
Equipamientos en contacto con Alimentos.

+ Resolucion GMC N°40/15 “RTM sobre Materiales, Envases y Equipamientos Celulosicos

destinados a entrar en contacto con Alimentos”.

En referencia a la revision de la Res. GMC N°40/15 "RTM sobre Materiales, Envases y Equipamientos
Celulosicos destinados a entrar en contacto con Alimentos”, la discusion del tema fue desarrollada
en la mesa técnica de trabajo correspondiente y acordado en su totalidad por los cuatro Estados
Partes, por lo que el Proyecto de Resolucion resultante fue elevado para consideracién de los CN,

quienes dieron conformidad al proyecto y lo elevaron al proceso de consulta interna.

Cada proyecto de elaboracién o revision de un RTM debe ser sometido a una consulta interna en
cada Estado Parte, por Unica vez, previo a su elevacion al GMC, con el objetivo de confirmar su
conveniencia técnica y juridica, y establecer los procedimientos y el plazo necesarios para su
incorporacion a los ordenamientos juridicos internos de los Estados Partes. Mediante el proceso de
consulta interna se somete a proyecto a una evaluacién por parte de los actores involucrados en el
sector regulado, y se lo expone a solicitud de observaciones y comentarios, por un plazo de sesenta

dias a partir de su publicacion.

Concluido el plazo de la consulta interna, el proyecto de RTM y sus resultados deberan ser

considerados por la Comision de Alimentos en la siguiente reunién ordinaria.

En la proxima reunion ordinaria del SGT N°3, aun bajo la PPTA, la Comision de Alimentos prevé
sesionar a finales de mayo y principios de junio de 2021, también en esta oportunidad por medio
del sistema de videoconferencia, en la que se continuara con la revisién y elaboracién de los

mencionados Reglamentos Técnicos.

Para consultar las actas de la mencionada reunién, los documentos de trabajo anexos y la agenda

de la proxima reunién, acceder al Punto Focal Argentina, Servicio Nacional de Informacion del

Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al Comercio.

Si desea conocer mas mas sobre el MERCOSUR visite su pagina web oficial: www.mercosur.int



http://www.puntofocal.gov.ar/mercosur_sgt_subgrupo.htm#2021
http://www.puntofocal.gov.ar/mercosur_sgt_subgrupo.htm#2021
http://www.mercosur.int/
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En la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica
protegemos a la poblacién garantizando que los productos para la salud sean eficaces,
seguros y de calidad.

DISPOSICIONES ANMAT

PROHIBICIONES

En la siguiente seccion informamos sobre las Disposiciones ANMAT de prohibiciones de
comercializacion publicadas en el mes de ABRIL 2021 como resultado de las acciones de control y

vigilancia llevadas adelante por las autoridades sanitarias.

RETIRO

Producto

Razon Social RNE

Aceite de Girasol - aceites
comestibles marca El Nato
2374/21 05/04 - - N/A 0253578 ACEITERAFG | 02534182 N/A
- Aceite de girasol, marca El
Chingolo
KAWSAY, Alimentos con
poderes REISHI, Ganoderma
2415/21 05/04 . N/A N/A N/A N/A N/A
- Lucidum ANTI-STRESS Y
LONGEVIDAD
Aceite de Oliva Virgen Extra, Expte 6526- Bernardo RPE 06-
2795/21 13/04 N/A . N/A
- marca GreenOleo Gourmet 825745-02 Mendiola 09684
Aceite de girasol, marca El Exp 2019- 09-
2951/21 23/04 . N/A N/A N/A
- Conquistador 17574/19 751645
Queso Tybo, marca Finca San Elaborado y
Carlos 21- Envasado por
3006/21 29/04 N/A 21040218 N/A
Queso cremoso argentino, 04024812 SCAYG 21- 38
marca Finca San Carlos 04001535
> Acceder a ultimas Disposiciones ANMAT



https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/242620/20210405
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/242621/20210405
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/242937/20210413
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/243495/20210423
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/243767/20210429
http://www.anmat.gov.ar/boletin_anmat/BOindex.asp

DISPOSICION ANMAT N°4908/2020, EXPORTACION A LA UNION EUROPEA DE
ALIMENTOS QUE CONTIENEN EN SU COMPOSICION MANI

La ANMAT, a través del INAL, informa a los exportadores de alimentos con mani a la Unién Europea
(UE) que se encuentra vigente la Disposicion N°4908/2020 (ACCEDER), la que establece que deben
realizar ante el INAL la solicitud del certificado sanitario oficial especifico para productos alimenticios
acondicionados de competencia de este Instituto cuando éstos posean en su composicidon una
cantidad superior al 20% de mani con y sin cascara, manteca de mani, mani preparado o conservado

de otro modo y harina de mani originarios o procedentes de Argentina.

En este sentido, la Disposicidon expresa ademas que las exportaciones de dichos productos a la UE
deben cumplir con el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/1793 de la Comision (ACCEDER) y sus
modificatorios, el que establece las condiciones especiales que regulan la entrada en dicho territorio
de determinadas partidas de alimentos procedentes de terceros paises, la frecuencia de los controles
fisicos y de identidad de las partidas y el modelo de certificado oficial que debe acompanarlas, asi
como los requisitos para dicho certificado. Para el caso de Argentina, este Reglamento exige el

control de productos con mani por el riesgo de contaminacién con aflatoxinas.
A continuacién, se exponen los principales puntos que establece la Disposicion:

+ Los alimentos exportados deben ser elaborados de conformidad con los requisitos
establecidos en los Reglamentos (CE) N° 178/2002 (ACCEDER) y (CE) 852/2004 (ACCEDER).

+ Los alimentos deben proceder de establecimientos que apliquen un programa basado en los
principios del analisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP).

+ El muestreo de las partidas debera ser realizado de acuerdo al Reglamento (CE) N° 401/2006
de la Comisién Europea (ACCEDER) y sus modificatorios.

+ El Reglamento (CE) N° 401/2006 de la Comision Europea establece también los métodos de
analisis que deben seguirse para el control oficial del contenido de micotoxinas en los
productos alimenticios.

10



https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/231963/20200713?busqueda=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/es/TXT/?uri=CELEX%3A32019R1793#:~:text=Reglamento%20de%20Ejecuci%C3%B3n%20(UE)%202019,UE)%202017%2F625%20y%20(
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20080325:ES:PDF
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0852-20090420&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32006R0401&from=ES

El exportador sera responsable del cumplimiento de los requerimientos normativos del destino para
la fabricacion de los productos, siendo pasible de las sanciones que correspondan por su

incumplimiento.

El INAL por su parte, en el marco de sus funciones, llevara a cabo las acciones necesarias para
respaldar la emision de dicho certificado. Si se detectase un potencial riesgo asociado a un incidente
alimentario, esta Autoridad Sanitaria Nacional alertara y notificara de ello a la Autoridad Sanitaria

del pais de destino.

Para el cumplimiento de lo establecido por la normativa, los exportadores deben solicitar el
mencionado certificado sanitario a través de la plataforma de Tramites a Distancia (TAD) y declarar
los datos que se soliciten del exportador, del importador, del operador responsable en destino, del
elaborador, del producto y del embarque, asi como también adjuntar documentacion

complementaria.

Para acceder a los requisitos para autorizacion de exportacion otorgados por el INAL-ANMAT puede
ACCEDER AQUI

Para mayor informacidén respecto a esta gestién, consultar el instructivo correspondiente en la
pagina web de ANMAT. ACCEDER

11



https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/tramitespresenciales/comex/alimentos#exportaciones
https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/anmat_instructivo_certificado_mani_ue_-_para_empresas_16-10-2020.pdf

anmat

INFORMA

DISPOSICION 2953/2021, ULTIMO PLAZO PARA EL REEMPADRONAMIENTO DE
REGISTRO EMITIDOS POR EL INAL

El pasado 26 de abril se publico en el BORA la Disposicion 2953/2021 por la cual, la ANMAT
establecié un altimo plazo de ciento ochenta (180) dias habiles para que los titulares que cuenten
con una autorizacion de establecimiento y/o de producto alimenticio en el RNE y/o RNPA otorgado
por el INAL antes de la entrada en vigencia de las Disposiciones ANMAT Nros. 1675/14 y
8403/15, soliciten el reempadronamiento realizando la actualizacion/modificacion de su registro a
través del #SIFeGA. [Acceder Disposicién 2953/21]

La disposicion prevé que, cumplido el plazo sin mediar presentacion, el RNE y/o RNPA otorgado por
el INAL sera dado de baja. Es importante aclarar que estas autorizaciones son las otorgadas por el
INAL bajo el procedimiento papelizadoy que cuenten con un certificado de RNE y RNPA en papel
para actividades de IMPORTACION.

ADECUACION a la normativa vigente.

La disposicion entré en vigencia el 27/04/2021, los titulares deberan regularizar su situacion antes
del 17 DE ENERO DEL 2022.

Se recomienda a los responsables y/o titulares que posean autorizaciones con certificados en papel,
interiorizarse sobre los requisitos de la normativa a los efectos de adecuarse y cumplimentar con la
disposicion de forma ordenada y planificada a fin de digitalizar sus autorizaciones y regularizar su

situacion ante la Administracion a través de #SIFeGA.

Asimismo, cabe aclarar que las personas humanas o juridicas que en la actualidad no realicen
ninguna actividad de las habilitadas/autorizadas por la administracion, no debera realizar ninguna
notificacién adicional y cumplido el plazo establecido por la disposicion seran dado de baja todos
los registros emitidos con anterioridad a la entrada en vigencia de las Disposiciones ANMAT Nros.
1675/14 y 8403/15.

Para ampliar la informacion sobre los procedimientos realizados ante el INAL en SIFeGA te

recomendamos acceder AQUI.

12



https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/alimentos/sifega
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/243560/20210426
https://www.argentina.gob.ar/sifega/gestion-del-sistema-en-inal

Sistema de Informacionederat-para
la Gestion del Control de los Alimentos

NEUQUEN UNA NUEVA PROVINCIA DIGITALIZADA
EN SIFEGA

En el mes de abril la provincia de Neuquén, en conjunto con la ANMAT, oficializo el inicio de la
gestion digital a través del Sistema de Informacion Federal para la Gestion del Control de los
Alimentos (SIFeGA) para la autorizacion sanitaria de establecimientos (RNE), en el marco de la
resolucién 1529/19.

El evento de lanzamiento contd con la participacion de las autoridades de la provincia: la Directora
General de Regulacién, Fiscalizacién y Registro. Farm. Romina Hernandorena; la Directora Provincial
de Organizacion de Establecimientos. Biog. Melina Mazzeo y la Directora de Bromatologia, Lucia
Rocha. En representacion de la ANMAT participo la directora nacional del Instituto Nacional de

Alimentos (INAL), Ménica Lopez.

En las palabras de apertura, las autoridades celebraron la digitalizacién de los procesos en la
provincia y la interconexién que SIFeGA posibilitara para las actividades del control de los alimentos.
A su vez, destacaron el impacto del sistema digital en la calidad y trazabilidad de alimentos y su

importancia en el cuidado de la salud de la poblaciéon.

La capacitacién virtual conté con mas de 40 participantes representantes de municipios, directores

técnicos, profesionales del INTI, del centro Pyme y de empresas alimenticias de Neuquén.

13




@ Grabando... 00:28:25 i Vista

]

3
Lucila Vigoz g\

o y Sistema de Informacion.Federatpara ! ¢ | { ’f‘\ i ?
Auiorizac|on scn“‘aria de la Gestion del Control de los Atimentos . . \ o i
Registros a través del SIFeGA ‘ ’ :

Provincia de Neuquén Laura Al

15 de abril de 2021

Marina Barroso - ... I Pilar Williams ¢ Luls A. Parra

e
ek L

Johanna Altamira... - bromato [ Sebastian Pontieri

Yy - - s o - mo ]

Cancelar silenciar ahora  Detener video Se dad artic es ] ] Pausar/detener grabacién  Reacciones

Finalizar

Durante la capacitacidn asistieron al recorrido virtual de la plataforma para visualizar los procesos

de autorizacion en el SIFeGA.

El INAL-ANMAT mas 17 provincias gestionan/integran sus registros en el SIFEGA, permitiendo una

base en linea de mas de 8.600 establecimientos y 80.000 productos alimenticios de todo el pais.

La informacion se encuentra disponible para su consulta publica en la pagina web de ANMAT
ACCEDER.

SIFeG/ \ BUSCADOR DE PRODUCTOS AUTORIZADOS BUSCADOR NUTRICIONAL

ommot;;j

Consulta de producto alimenticio
Buscador de productos autorizados

(V]
81,441
Productos autorizados en SIFeGA
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Dia Mundial de la Salud

DiA MUNDIAL DE LA SALUD

Cada 7 de abril, la Organizacion Mundial de la Salud celebra el Dia Mundial de la Salud, en
conmemoracion al aniversario de su creacion. Este afo el lema elegido para celebrarlo fue “Construir

un mundo mas justo y saludable’.

Acompafando esta iniciativa, la ANMAT a través del INAL realizd una un webinario de capacitacién
con el objetivo de brindar informacion y fortalecer a la comunidad al momento de comprar un
alimento seguro a través de internet, sobre la base del siguiente cuestionamiento: ;Qué debemos

saber a la hora de comprar alimentos por Internet?

La jornada comenz6 con la bienvenida de las autoridades de la ANMAT y del INAL. En ese marco, la
Licenciada Monica Lopez, Directora Nacional del INAL, destacd la importancia de abordar esta
tematica en el actual contexto sanitario, ya que el comercio electronico pasé a tener un lugar
relevante al momento de adquirir alimentos y bebidas, siendo ésta la tercera categoria entre los

rubros mas comercializados en 2020.

Las disertaciones comenzaron poniendo en contexto a los participantes y brindando una
introduccion acerca del Sistema Nacional de Control de Alimentos (SNCA) y de la Red Federal del

Sistema de Informacion de Vigilancia Alimentaria - Red SIVA.

Posteriormente se compartieron aspectos claves para la compra segura de alimentos, dentro de ellos
se destacd la importancia de adquirir alimentos en sitios seguros y extremar las precauciones, ya
gue en ocasiones se utiliza internet para comercializar alimentos o suplementos dietarios cuya venta

no se encuentra autorizada.
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https://www.who.int/es/campaigns/world-health-day/2021
https://www.who.int/es/campaigns/world-health-day/2021
https://www.who.int/es/campaigns/world-health-day/2021

Es muy dificil garantizar el 100% de seguridad comprando online; por eso, es muy importante que
antes de realizar cualquier compra de alimentos online el consumidor pueda identificar a quién esta

comprando y qué es lo que estas comprando, y que conocer los riesgos y cdmo minimizarlos.

Es recomendable adquirir alimentos envasados y que los mismos cuenten con un rétulo, donde
pueda identificarse en las imagenes disponibles o en el sitio de venta en linea, la informacién del
producto; en caso de ausencia pueda ser consultada al vendedor. Dentro de la informacion relevante

se encuentra:

Nombre y/o denominacion de venta del alimento y marca.
Habilitaciones y/o registro del establecimiento elaborador.
Origen, lugar/domicilio de elaboracion.

Peso y contenidos netos.

Ingredientes.

Otras especificaciones de uso y preparacion en caso de que se requiera.

+ + + + + + +

En caso de corresponder, la informacién nutricional, la cual permite conocer la composicién

y contenido de algunos nutrientes, cuyo contenido es de importancia para poder optar por

una alimentacion mas saludable.

Informacién Obligatoria

Denominacién de venta
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Identificacion de origen

También es se brindaron otras recomendaciones a tener en cuenta al momento de la entrega del

producto, entre las cuales es importante verificar:

+ Numero de lote y fechas de caducidad o vencimiento, lo que permite comprobar su
trazabilidad.
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+ Laintegridad del envase, no se deben observen dafios visibles.
+ No presente evidencia de haber sido abierto.
+ Las condiciones en las que se reciben los alimentos, si se trata de productos refrigerados o

congelados.
El consumidor al adquirir un alimento por internet debe tener en cuenta que:

+ Debe recibir la misma informacion sobre el alimento que si lo comprase en una tienda
convencional.

+ Lainformacion sera precisa, clara, facil de entender y no inducira a error o engafo.

En el marco del encuentro se resalto la importancia de las condiciones de higiene en todo momento,
y en particular se hizo hincapié sobre el lavado de manos, no sélo como medida para prevenir el

Covid-19, sino también para prevenir otras enfermedades que pueden ser transmitidas por esta via.

A modo de resumen, y complementando lo anterior, se hizo un recordatorio de las “Cinco Claves de

la Inocuidad Alimentaria”:

+ Mantener la higiene, incluyendo el lavado de manos y la limpieza de superficies en contacto
con alimentos.

Separar los alimentos crudos de los alimentos cocidos.

Mantener los alimentos a temperaturas seguras.

Cocinar completamente los alimentos.

+ + + o+

Utilizar agua y alimentos seguros.

Concluyendo las disertaciones el area de Relaciones Institucionales y Regulacién de la Publicidad de
la ANMAT, compartié el trabajo realizado a través del Programa de Monitoreo y Fiscalizacion de
la Publicidad y Promocion de Productos sujetos a Vigilancia Sanitaria, y la articulacion que se
realiza junto con las plataformas de comercializacion digital para contribuir a garantizar una oferta

de alimentos segura.

Se destaco ademas la importancia del rol como educadores que lleva a cabo la Administracion en
conjunto con las actividades de control, y se brindaron las siguientes recomendaciones a tener en

cuenta al momento de realizar la comprar alimentos y bebidas por Internet:

Comprar a través de una tienda on-line o plataforma confiable.
Seleccionar un vendedor con buena reputacion.

Verificar que presenten los registros sanitarios correspondientes.

+ + + o+

Verificar tenga la posibilidad de reembolso y atencion al cliente.

Si se desea conocer mas al respecto puede acceder al webinario a través del siguiente link: ;Qué

debemos saber a la hora de comprar alimentos por Internet?

Si desea acceder a la gacetilla del evento acceder AQUI.
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z Salén de las Industrias
del Bicantenano
T T

LANZAMIENTO DEL PROGRAMA “ALIMENTO
SEGURO” DE LA PROVINCIA DE CORDOBA

El 28 de abril se lanzo el Programa Alimento Seguro de la provincia de Cérdoba, esta iniciativa

coordinada por la Direccion General de Control de la Industria Alimenticia del Ministerio de Industria,

Comercio y Mineria busca promover la inocuidad alimentaria en pos de preservar la salud del

consumidor y acompanar el desarrollo y competitividad de la industria alimenticia.

Las principales acciones del programa son:

-+

Capacitacion: brindar herramientas para que el manipulador de alimentos pueda adquirir
nuevas habilidades.

Monitoreo en Gondola: fortalecer la vigilancia alimentaria y disminuir la frecuencia de brotes
de enfermedades de transmision alimentaria.

Programa Lactosuero: caracterizar la produccion y uso de los sueros de lecheria.

Programa Pérdidas y Desperdicios de Alimentos: diagnosticar, sensibilizar y operar en la

prevencion y recuperacion de las pérdidas y desperdicios de alimentos.

La jornada conto con la participacién del Administrador Nacional de ANMAT, Manuel Limeres y la

Directora Nacional del Instituto Nacional de Alimentos (INAL), Monica Lopez, que acompainaron a

las autoridades del gobierno de la provincia de Cérdoba, Ministro de Industria, Comercio y Mineria

- Eduardo Accastello; al Secretario de Industria - Fernando Sibilla y al Director General de Control de

la Industria Alimenticia - German Tenedini.
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